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Ha llegado el momento de democratizar 
las algas ecológicas y que todo el mundo 

disfrute de sus posibilidades en la
cocina.

¡Somos las algas ecólogicas para todos!
Esta revolución se hace respetando 
una exigente normativa para reducir al 
máximo el impacto en el medio ambiente. 
Por compromiso ecológico, cuidamos de 

tu salud y de nuestro planeta.

“Nuestro amor por el mar y la naturaleza 
desde la infancia nos inspiró para 
investigar las algas marinas, dedicando 
toda nuestra ilusión y esfuerzos en 
divulgar y normalizar el consumo de 
estas verduras
marinas en nuestra alimentación diaria 
como parte de una dieta sana y
equilibrada”

Clemente Sáa.
Cofundador Algamar.

Pasión por
las Algas

Algas ecológicas para todos



Nuestra historia

En el 2009 por el 
Ministerio de Medio 
Ambiente de innovación 
y solidez en la gestión 
respetuosa de los recursos 
naturales.
En 2010 reciben la 
certificación ecológica 
Europea.

2009
Premio
Biodiversidad

Premios

Algamar, fundada en 
1996, es la primera 
empresa española 
especializada en 
algas marinas para el 
consumo humano.

1996
Pioneros

El Origen

Reconocida como 
“Experiencia ejemplar” 
por la fundación Félix 
Rodríguez de la Fuente 
y seleccionada en 2014 
como “protagonistas de 
la economía verde” a 
nivel mundial.

2013

Empresa Referente
en el canal BIO Europa

Expansión

Desde sus inicios, Algamar 
ha estado vinculada a la 
investigación y desarrollos 
de vanguardia sobre 
las algas marinas, sus 
propiedades nutricionales 
y beneficios sobre la salud, 
entre otros; así como 
su divulgación mediante 
eventos y libros de edición 
propia.

2002

Innovación y
divulgación

I+D+i



Estas, generan electricidad de forma 
limpia. 
Apuesta por recursos locales 
renovables y la soberanía energética.

En 2023, Algamar es galardonada por 
el Ministerio de Agricultura, Pesca y 
Alimentación con el Premio Alimentos 
de España a la Producción Ecológica, 
de reconocimiento internacional.

Algamar lanza la marca Delialga con 
el objetivo de democratizar las algas 
ecológicas, por eso somos las algas 
ecológicas para todos.

2015 2023

2021

Caldera de Biomasa
y Placas Solares Premio Alimentos

de España

Algas ecológicas para
todosCompromiso

ecológico

Reconocimiento

Delialga



NUESTRAS VERDURAS 
SILVESTRES DEL MAR
La extraordinaria 
riqueza de las aguas
de Galicia



Origen Galicia
La extraordinaria riqueza del mar de 
Galicia se debe: a su situación geográfica 
(entre los paralelos 42 y 44 semejante 
a la latitud de las costas de Japón), a 
las grandes corrientes oceánicas que 
confluyen en sus aguas y al relieve 
recortado de toda su costa.

Es una región de gran abundancia
y diversidad de especies marinas 
y con una gran capacidad de 
producción anual de materia 
viva, por ello que su marisco 
y su pescado sea tan sabroso 
y apreciado, y por supuesto, 
también sus algas.

Sostenible y
renovable
Nuestra zona habitual de trabajo con las 
algas es toda la costa de Galicia, muchas 
catalogadas por la Unión Europea como 
Red Natura 2000, con multitud de 
reservas naturales y espacios protegidos 
marinos.
Las algas gallegas son un recurso natural, 
abundante y autóctono, ampliamente 
distribuido por la costa: son un alimento 
estable y sostenible, cuya recolección 
está regulada por leyes y auditada por 
las administraciones competentes de 
Galicia.

Nuestras Algas están 
expresamente certificadas 
como alimento ecológico, 
según la Autoridad de 
Control de la Normativa 
Europea (Reglamento CE 
nº710/2009). Agricultura 
UE EU Agriculture ES.

 Agricultura UE 
EU Agriculture

ES-ECO-022-GA





Elaboración
Respeto y 
Sostenibilidad
La recolección de las algas se hace manualmente 
por nuestros buzos expertos, seleccionando y 
cortando las plantas adultas cuidadosamente 
en su momento óptimo de desarrollo, justo 
antes de que se marchiten, respetando así el 
ecosistema marino.

Slow Food
Siguiendo la filosofía de Slow Food de Algamar, las 
algas frescas recolectadas pasan del mar a convertirse 
en un alimento ecológico, totalmente natural, en 
menos de 24 horas. Garantizando mediante las 
diversas técnicas tradicionales de conservación la 
máxima preservación de sus propiedades nutritivas 
y organolépticas.

Formamos parte de Slow 
Food Compostela



Propiedades de nuestras
algas atlánticas

Existe una multitud de especies alimentarias 
de algas en nuestras costas, de las cuales 
podemos destacar algunas que utilizamos con 
extraordinarias cualidades nutricionales y 
organolépticas.
Las algas pueden ser verdes, rojas y pardas. Según 
el tipo de pigmento que contengan.

A nivel nutricional, debemos destacar los enormes 
aportes de nutrientes y propiedades beneficiosas 
que pueden aportar para contribuir a llevar una 
dieta sana.

Existen numerosos 
estudios científicos 
que demuestran que
el consumo de algas
en la dieta puede 
ayudar de forma 
directa y beneficiosa
al organismo.



En peso seco, contienen un alto valor 
de proteínas, muy superiores a los 
vegetales terrestres.
Además, están muy equilibradas en 
aminoácidos.

Son ricas en multitud de sales 
minerales esenciales como el calcio, 
fósforo, magnesio, sodio, potasio y 
azufre; y oligoelementos como hierro, 
yodo, cobalto, zinc, silicio, manganeso, 
cobre y selenio.

Las pocas grasas que tienen son ácidos 
grasos esenciales como el Omega 3 u 
Omega 6.

Alto contenido en vitaminas A, 
D, K, E, C, grupo B, B12. Además 
poseen altas proporciones de 
compuestos bioactivos con alta 
funcionalidad sobre el organismo, 
como pigmentos, polifenoles…

Los hidratos de carbono los 
aportan en forma de fibra 
vegetal, que ayuda a regular el 
tracto intestinal, además de ser 
prebiótica. No contienen azúcares.



¿Por qué consumir
Algas Delialga a 
diario?

9 veces más hierro
que las lentejas

ALGA BIO ESPAGUETI
DE MAR

11 veces más calcio
que la leche

ALGA BIO WAKAME

50 veces más magnesio
y 6 veces más calcio

que la leche

ALGA BIO KOMBU

Son auténticos “cócteles de nutrientes”.

5 g de alga deshidratada = 40 g de alga
en conserva o rehidratada

Con 5 g de Algas deshidratadas cubres 
la mayoría de las necesidades diarias de 
nutrientes esenciales.



Listas para consumir

Ideales para seguir el ritmo de nuestro 
día a día sin renunciar a una alimentación 
nutritiva y saludable.
En formatos muy prácticos y para 
cualquier ocasión.

•	 Algas Ecológicas Instantáneas (Alga Instant).
•	 Patés Vegetales BIO con Algas Ecológicas.
•	 Algas Ecológicas en Conserva (Lata).
•	 Ensalada de Algas Ecológicas (Vidrio).
•	 Algabits BIO (Snacks con Algas Ecológicas).

Deliciosas, 
sólo ¡abrir y 
listo!

¿Te apuntas?
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¡Algas ecológicas 
para todos!





Algas Ecológicas 
Instantáneas
Alga Instant

¡Algas Molidas!
enriquece tus
platos y disfruta
de su increíble
sabor

Compromiso 
Ecológico

RECOLECCIÓN
MANUAL Y
SOSTENIBLE

BIOMASA PLACAS 
SOLARES

Nuestras algas, tras ser deshidratadas a 
baja temperatura, son molidas para su 
uso instantáneo como un condimento 
natural en nuestra cocina diaria, 
aportando un intenso sabor, aroma 
y propiedades nutritivas a cualquier 
tipo de plato, guiso, ensalada, tosta, 
legumbre, pescado...



Kombu BIO
(Kombu seaweed )

Alga Kombu instantánea BIO

Espagueti de Mar BIO
Con especias aromáticas

Alga Espagueti de Mar y especias
aromáticas instantánea BIO

Certificados
Producto ECO

Peso Neto: 70 g cod.artículo: 7388  Unidades/caja: 12

Peso Neto: 70 g

VEGANO SIN GRASA ECO ALTO EN FIBRA SIN AZÚCAR

VEGANO ECO ALTO EN FIBRA

VEGAN

cod.artículo: 7418   Unidades/caja: 12



Peso Neto: 15 g cod.artículo: 7395  Unidades/caja: 12

Compromiso 
Ecológico

RECOLECCIÓN
MANUAL Y
SOSTENIBLE

BIOMASA PLACAS 
SOLARES

Wakame BIO
(Wakame seaweed )

Alga Wakame instantánea BIO

Percebe BIO
(Barnacle seaweed )

Alga Percebe (Codium) instantánea BIO

VEGANO ECO ALTO EN FIBRA

Peso Neto: 70 g

VEGANO BAJO EN GRASA ECO ALTO EN FIBRA SIN AZÚCAR

cod.artículo: 7401  Unidades/caja: 12



cod.artículo: 7395  Unidades/caja: 12

Alga Wakame instantánea BIO

SIN AZÚCAR

Gomasio BIO
Con alga Nori BIO

Ingredientes: Sésamo, Alga Nori
(Porphyra) 3%, sal marina

Certificados
Producto ECO

Peso Neto: 150 g cod.artículo: 7425   Unidades/caja: 8

VEGANO ECO ALTO EN FIBRA

VEGAN

cod.artículo: 7401  Unidades/caja: 12

FurikakeTopping



Patés Vegetales BIO 
Con algas ecológicas

Perfecto para 
untar en tostadas 
o añadir en 
aperitivos y otras 
recetas aportando 
un toque diferente.

Compromiso 
Ecológico

RECOLECCIÓN
MANUAL Y
SOSTENIBLE

BIOMASA PLACAS 
SOLARES

Patés vegetales elaborados con algas 
atlánticas BIO e ingredientes de 
producción ecológica que aportan 
al cuerpo las vitaminas y minerales 
necesarios para nuestra salud y 
bienestar diario.

Paté de alga Nori, 
Wakame, Codium 
o Espagueti de 
Mar ¡Abrir y listos 
para ti!



Paté vegetal con
Alga Percebe BIO

Ingredientes: alga Percebe (Codium sp)* (49%), 
pipa de girasol*, aceite de oliva virgen extra* 
(11,6%), vinagre de sidra* y ajo*. 

Certificados
Producto ECO

Peso Neto: 100 g cod.artículo: 7333   Unidades/caja: 12

Peso Neto: 100 g cod.artículo: 7326   Unidades/caja: 12

VEGANO ECO ALTO EN FIBRA*Producción Ecológica SIN GLUTEN

Paté vegetal con Zanahoria, 
Cúrcuma y Wakame BIO

Ingredientes: Pipa de girasol*, manzana*, agua, 
zanahoria*(10,2%), aceite de girasol*, alga Wakame* 
(Undaria sp) (9%) , vinagre de sidra*, cebolla*, aceite de 
oliva virgen extra*(3,4%), pasas*, sal, cúrcuma*(0,3%), 
maca*, ajo*, jengibre* y pimienta negra*.

*Producción Ecológica VEGANO ECOSIN GLUTEN



Compromiso 
Ecológico

RECOLECCIÓN
MANUAL Y
SOSTENIBLE

BIOMASA PLACAS 
SOLARES

Ingredientes: Tomate*(33,5%), pipa de girasol*, alga 
Nori* (Porphyra sp)(14,9%), aceite de girasol*, aceite 
de oliva virgen extra*(3,7%), cebolla*, vinagre de 
sidra*, pasas*, agua, sal, ajo*, albahaca* y pimienta 
negra*.

Paté vegetal con Shiitake
y Alga Espagueti de Mar BIO

Ingredientes: Seta Shiitake*(33%), pipa de girasol*, 
agua, alga Espagueti de Mar*(Himanthalia sp) 
(9,5%), aceite de girasol*, cebolla*, aceite de oliva 
virgen extra*(4,2%), vinagre de sidra*, pasas*, sal, ajo*, 
pimentón*, pimienta negra*, romero* y orégano*.

Peso Neto: 100 g cod.artículo: 7357   Unidades/caja: 12

Peso Neto: 100 g

VEGANO ECO

Paté vegetal con Tomate
y Alga Nori BIO

*Producción Ecológica

*Producción Ecológica SIN GLUTEN

VEGANO ECOSIN GLUTEN

cod.artículo: 7340   Unidades/caja: 12



Certificados
Producto ECO

Peso Neto: 100 g

Ingredientes: mejillón* (20,4%), cebolla*, tomate 
seco rehidratado*, Alga Espagueti de Mar* (12,3%), 
aceite de oliva virgen extra* (12,3%), agua, almidón 
de patata*, vino blanco*, vinagre de manzana*, sal, 
pimentón dulce*, ajo*, pimienta negra* y laurel*.

ECO

Paté con Mejillón y Alga 
Espagueti de Mar BIO

*Producción Ecológica SIN GLUTEN

cod.artículo: 7364   Unidades/caja: 12



Algas Ecológicas en
Conserva (Lata)

¡Abrir y listo!
Una forma
deliciosa de
degustar su
exquisito sabor

Compromiso 
Ecológico

RECOLECCIÓN
MANUAL Y
SOSTENIBLE

BIOMASA PLACAS 
SOLARES

Nuestras algas en conserva, cocinadas 
en su propio jugo junto a agua de mar. 
Abrir y listo: disfruta de sus texturas, 
sabores y aromas marinos, y enriquece 
tu dieta remineralizándote al instante! 

Aptas para 
dietas 
vegetarianas, 
veganas y 
macrobióticas



¡Abrir y listo!
Una forma
deliciosa de
degustar su
exquisito sabor

Ingredientes: Alga Espagueti de Mar* (Himanthalia 
elongata), agua, sal, ajo* y guindilla*.

Alga Espagueti de Mar al 
natural en conserva BIO

Ingredientes: Alga Espagueti de Mar* (Himanthalia 
elongata), agua y sal. 

Certificados
Producto ECO

Peso Neto: 86 g

Peso Neto: 86 g

VEGANO ECO FUENTE DE FIBRA

Alga Espagueti de Mar
picante en conserva BIO

*Producción Ecológica

*Producción Ecológica

VEGANO ECO FUENTE DE FIBRA

cod.artículo: 7046   Unidades/caja: 8

cod.artículo: 7036   Unidades/caja: 8



Compromiso 
Ecológico

RECOLECCIÓN
MANUAL Y
SOSTENIBLE

BIOMASA PLACAS 
SOLARES

Ingredientes: Alga wakame* (Undaria pinnatifida), 
agua y sal.

Alga Codium Percebe al natural
en lata BIO

Ingredientes: Alga Percebe* (Codium sp), agua y sal.

Peso Neto: 90 g

Peso Neto: 90 g

Alga Wakame al natural en
lata BIO

*Producción Ecológica

*Producción Ecológica VEGANO ECO FUENTE DE FIBRA

VEGANO ECO FUENTE DE FIBRA

cod.artículo: 7012   Unidades/caja: 8

cod.artículo: 7005   Unidades/caja: 8



Certificados
Producto ECO



Ensalada de Algas 
Ecológicas 
(En vidrio)

¡Prueba las
variedades 
oriental, con
verduras o
con seta
shiitake!

Compromiso 
Ecológico

RECOLECCIÓN
MANUAL Y
SOSTENIBLE

BIOMASA PLACAS 
SOLARES

Una exquisita combinación de nuestras 
algas atlánticas BIO maridadas con 
vinagretas o escabeches elaborados 
con AOVE y vinagres ecológicos. Una 
propuesta muy saludable, lista para 
servir como guarnición y acompañante 
para ensaladas, pastas y arroces, 
legumbres, o como cualquier verdura 
más.



Ingredientes:  Alga Espagueti de Mar* (Himanthalia 
sp) (48%), seta Shiitake* (24%), aceite de oliva virgen 
extra* (19,3%),  vinagre de sidra*, ajo* y sal marina 
atlántica.

Ensalada Oriental BIO

Ingredientes:  Alga Wakame* (Undaria sp) (36,7%), 
aceite de sésamo tostado*, col*, zanahoria*, seta 
shiitake*, vinagre de arroz*, salsa de soja*, agave*, 
sésamo tostado* y jengibre*.

Certificados
Producto ECO

Peso Neto: 100 g

Peso Neto: 100 g

VEGANO ECO FUENTE DE FIBRA

VEGANO ECO FUENTE DE FIBRA

Escabeche con Setas y Algas BIO

*Producción Ecológica

*Producción Ecológica SIN GLUTEN

SIN GLUTEN

cod.artículo: 7371   Unidades/caja: 12

cod.artículo: 7074   Unidades/caja: 12



Compromiso 
Ecológico

RECOLECCIÓN
MANUAL Y
SOSTENIBLE

BIOMASA PLACAS 
SOLARES

Escabeche con Verduras y
Algas BIO

Ingredientes:  Mezcla de algas (44,4%) Wakame* 
(Undaria sp), Espagueti de mar* (Himanthalia sp) y 
Kombu* (Laminaria sp), aceite de oliva virgen extra* 
(24,7%),  vinagre de sidra*, cebolla*, zanahoria* y 
especias (ajo*, pimienta negra* y laurel*).

Peso Neto: 100 g

VEGANO ECO FUENTE DE FIBRA*Producción Ecológica SIN GLUTEN

cod.artículo: 7067   Unidades/caja: 12



Certificados
Producto ECO



Algabits BIO
Snacks con Algas
ecológicas

Compromiso 
Ecológico

RECOLECCIÓN
MANUAL Y
SOSTENIBLE

BIOMASA PLACAS 
SOLARES

Snacks no fritos, ligeros y crujientes con 
una sabrosa y original mezcla de legumbres, 
verduras y algas marinas ecológicas con un 
alto aporte de proteínas.
Las proteínas contribuyen al mantenimiento 
de los huesos en condiciones normales y a 
conservar y aumentar la masa muscular.
¡Ideales para deliciosos momentos de pausa 
sin remordimientos!

Aptas para dietas 
vegetarianas, 
veganas y 
macrobióticas



¡Prueba los nuevos ALGABITS!
¡Para tomar en cualquier lugar y a   
cualquier hora del día 24/7!

Certificados
Producto ECO

Peso Neto: 30 g

Aptas para dietas 
vegetarianas, 
veganas y 
macrobióticas

*Agricultura Ecológica

Algabits Guisantes, Espinacas
y Lechuga de Mar BIO

Aperitivo horneado.
Ingredientes: harina de lenteja*(41%), fécula 
de patata*, harina de patata*, guisante 
deshidratado*(9%), alga ulva*(5%), agua, 
espinacas deshidratadas*(1%), romero*, aceite de 
oliva virgen extra*(0,3%) y sal.

VEGANO BAJO EN GRASA BAJO EN
AZÚCAR

FUENTE DE
FIBRA

FUENTE DE
PROTEÍNAS

ECO

cod.artículo: 7449   Unidades/caja: 8

¡NO FRITOS!



Soluciones prácticas
y saludables

Con un poco de tiempo, disfruta de 
nuevas propuestas más sabrosas y 
fáciles de cocinar. 
Disfruta de una dieta variada y 
equilibrada con nuestros productos 
a base de algas ecológicas silvestres.

•	 Algas Ecológicas Deshidratadas.
•	 Algas Ecológicas Frescas en Sal.
•	 Arroz y Pasta Integral BIO con Algas 

Ecológicas.
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¡Algas ecológicas
 para todos!





Algas Ecológicas 
Deshidratadas

¡Saborea tus
Algas favoritas
en cualquier  
momento del año 
sin renunciar a su 
exquisito sabor!

Aptas para dietas 
vegetarianas, 
veganas y 
macrobióticas

Compromiso 
Ecológico

RECOLECCIÓN
MANUAL Y
SOSTENIBLE

BIOMASA PLACAS 
SOLARES

Deshidratamos nuestras algas siguiendo 
un método tradicional a baja temperatura
(<42ºC) para preservar su valor nutricional 
y organoléptico.
El agar agar es un espesante natural que 
poseen las algas rojas.
Las láminas de nori para sushi y otras 
preparaciones, se han convertido en un 
recurso culinario de lo más versátil y 
sabroso.



Kombu BIO
(Laminaria Spp)

Alga Kombu deshidratada BIO

Espagueti de Mar BIO
(Himanthalia Sp)

Alga Espagueti Mar deshidratada BIO ¿Por qué 

deshidratados?

Preserva al máximo 
su sabor y valor 
nutricional.

Es un método de 
conservación duradero 
y tradicional.

Certificados
Producto ECO

Peso Neto: 30 g

Peso Neto: 30 g

VEGANO SIN GRASA ECO ALTO EN FIBRA SIN AZÚCAR

VEGANO BAJO EN GRASA ECO ALTO EN FIBRA SIN AZÚCAR

VEGAN

cod.artículo: 7135   Unidades/caja: 6

cod.artículo: 7104   Unidades/caja: 6



Compromiso 
Ecológico

RECOLECCIÓN
MANUAL Y
SOSTENIBLE

BIOMASA PLACAS 
SOLARES

Lechuga de Mar BIO 
(Ulva spp)

Alga Lechuga de mar deshidratada BIO

Peso Neto: 30 g

VEGANO BAJO EN GRASA ECO ALTO EN FIBRA SIN AZÚCAR

cod.artículo: 7142   Unidades/caja: 6

Wakame BIO
(Undaria sp)

Alga Wakame deshidratada BIO.

Peso Neto: 30 g

VEGANO BAJO EN GRASA ECO ALTO EN FIBRA SIN AZÚCAR

cod.artículo: 7128   Unidades/caja: 6



Nori BIO
(Porphyra spp)

Alga Nori en copos deshidratada BIO

Ensalada de Algas BIO
(Wakame, Nori y Lechuga de mar)

Ensalada de algas deshidratadas BIO

Certificados
Producto ECO

Alga Lechuga de mar deshidratada BIO

Peso Neto: 30 g

Peso Neto: 30 g

SIN AZÚCAR

VEGANO BAJO EN GRASA ECO ALTO EN FIBRA SIN AZÚCAR

VEGANO BAJO EN GRASA ECO ALTO EN FIBRA ALTO EN
PROTEÍNAS

VEGAN

cod.artículo: 7142   Unidades/caja: 6

cod.artículo: 7098   Unidades/caja: 6

cod.artículo: 7111   Unidades/caja: 6

SIN AZÚCAR

cod.artículo: 7128   Unidades/caja: 6



Compromiso 
Ecológico

RECOLECCIÓN
MANUAL Y
SOSTENIBLE

BIOMASA PLACAS 
SOLARES

Nori en láminas BIO
(Porphyra spp)

Alga Nori en láminas deshidratada BIO

Peso Neto: 25 g

VEGANO ALTO EN FIBRA BAJO ENAZÚCARECO

cod.artículo: 7166  Unidades/caja: 15

Agar Agar BIO
(Gelatina vegetal )

Agar Agar en copos BIO.

Peso Neto: 50 g

VEGANO SIN GRASA ECO ALTO EN FIBRA SIN AZÚCAR

cod.artículo: 7159   Unidades/caja: 6



Alga Nori en láminas deshidratada BIO

Certificados
Producto ECO

cod.artículo: 7166  Unidades/caja: 15

Agar Agar en copos BIO.

SIN AZÚCAR

cod.artículo: 7159   Unidades/caja: 6



Algas Ecológicas
Frescas en Sal

¡Disfruta y 
comparte la 
esencia del mar
en tu casa!

Compromiso 
Ecológico

RECOLECCIÓN
MANUAL Y
SOSTENIBLE

BIOMASA PLACAS 
SOLARES

Nuestras algas ecológicas frescas y
conservadas en sal marina atlántica (sin 
refinar),  y envasadas
en bandejas 100% compostables.

Aptas para dietas 
vegetarianas, 
veganas y 
macrobióticas



¡Disfruta y 
comparte la 
esencia del mar
en tu casa!

Alga kombu fresca en sal BIO.
Envase 100% compostable.

Alga Espagueti de Mar BIO 

Alga espagueti de mar fresca en sal BIO.
Envase 100% compostable.

Certificados
Producto ECO

Peso Neto: 100 g

Peso Neto: 100 g

VEGANO SIN GRASA ECO ALTO EN FIBRA SIN AZÚCAR

VEGANO BAJO EN GRASA ECO FUENTE DE FIBRA SIN AZÚCAR

Alga Kombu BIO 

Aptas para dietas 
vegetarianas, 
veganas y 
macrobióticas

cod.artículo: 7289   Unidades/caja: 8

cod.artículo: 7272   Unidades/caja: 8



Compromiso 
Ecológico

RECOLECCIÓN
MANUAL Y
SOSTENIBLE

BIOMASA PLACAS 
SOLARES

Alga wakame fresca en sal BIO.
Envase 100% compostable.

Alga Lechuga de Mar BIO

Alga lechuga de mar fresca en sal BIO.
Envase 100% compostable.

Peso Neto: 100 g

Peso Neto: 100 g

VEGANO SIN GRASA ECO FUENTE DE FIBRA SIN AZÚCAR

VEGANO BAJO EN GRASA ECO SIN AZÚCAR

Alga Wakame BIO

cod.artículo: 7319   Unidades/caja: 8

cod.artículo: 7302   Unidades/caja: 8



Alga Lechuga de Mar BIO

Alga lechuga de mar fresca en sal BIO.
Envase 100% compostable.

Alga Wakame BIO

Alga Percebe BIO

Alga percebe fresca en sal BIO.
Envase 100% compostable.

Certificados
Producto ECO

Peso Neto: 100 g

VEGANO ECO FUENTE DE FIBRA

cod.artículo: 7296   Unidades/caja: 8

SIN AZÚCAR



Pasta integral, arroz
y quinoa BIO con Algas
Ecológicas

Compromiso 
Ecológico

RECOLECCIÓN
MANUAL Y
SOSTENIBLE

BIOMASA PLACAS 
SOLARES

Pasta fabricada con agua de manantial de montaña, 
a baja temperatura y con ingredientes de cultivo 
ecológico, a base de sémola integral de trigo con la 
riqueza nutricional de nuestras algas.
Arroz integral con lentejas y algas es una deliciosa 
combinación y un alimento completo rico en proteínas 
y carbohidratos complejos.
Quinoa Real Bio proveniente de los Andes bolivianos, 
combinada con nuestra deliciosa y nutritiva alga 
wakame ecológica.

¡Deliciosa
fuente de
fibra!



Certificados
Producto ECO

Peso Neto: 250 g

VEGANO ECO ALTO EN FIBRABAJO EN SAL

¡Deliciosa
fuente de
fibra!

cod.artículo: 7241   Unidades/caja: 9

Espaguetis Integrales con 
Algas BIO

Ingredientes: Sémola integral de trigo duro*,
algas(3,5%): Espagueti de Mar* y Espirulina*.

*Producción Ecológica



Compromiso 
Ecológico

RECOLECCIÓN
MANUAL Y
SOSTENIBLE

BIOMASA PLACAS 
SOLARES

Ingredientes: Quinoa*, alga Wakame* atlántica 
silvestre (5%).
Quinoa cultivada en España.

Arroz Integral, Lentejas y
Algas BIO

Ingredientes: Arroz integral* (75%), lentejas* (20%)  
y alga Espagueti de mar* (5%).

Peso Neto: 300 g

Peso Neto: 300 g

VEGANO ECO FUENTE DE FIBRA

VEGANO BAJO EN GRASA ECO ALTO EN FIBRA

Quinoa con Alga Wakame BIO

*Producción Ecológica

*Agricultura Ecológica

cod.artículo: 7456   Unidades/caja: 10

cod.artículo: 7265   Unidades/caja: 10



Certificados
Producto ECO



Por responsabilidad, por impacto y capacidad de acción, 
la lucha contra el cambio climático es otro de nuestros 
valores como empresa responsable y sostenible. A lo 
largo de nuestra trayectoria empresarial hemos puesto en 
marcha prácticas de Coherencia Ecológica con el objetivo 
de reducir al máximo el desperdicio y las emisiones 
de CO2, así como fomentar la economía circular y 
regenerativa.
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Compromiso
ecológico

Cuidamos de tu 
salud y del planeta



A Coruña

Santiago de
Compostela

A Lama

Pazos de Borbén

Vigo

Galicia
2º Fábrica Algamar

1ª Fábrica Algamar

Recolectamos algas de 
forma sostenible en aguas 
abiertas por todo el litoral 
de Galicia.

Se incorporan nuevos 
secaderos con sistema de 
caldera de biomasa.

Con placas fotovoltaicas de 
alta eficiencia, que generan 
electricidad para la empresa 
de forma limpia y renovable.

ELABORACIÓN
RESPETUOSA

BIOMASA

PLACAS 
SOLARES

Nuestras 
instalaciones



Creadores de empleo estable

La empresa está situada en un municipio rural 
considerada por la Unión Europea “zona con 
riesgo de despoblación”.
Algamar con su actividad facilita que la población 
local permanezca en su lugar de origen, ayudando 
de este modo a que su riqueza cultural y social 
siga viva.

Desde sus inicios, Algamar colabora con las 
Cofradías de Pescadores locales, ofreciendo 
una alternativa innovadora frente a la pesca 
convencional.

Arraigo cultural

A lo largo de su 
historia, Algamar 
ha recibido 
múltiples premios y 
reconocimientos.



Premio Biodiversidad 2009, como 
ejemplo de innovación y solidez en 
la gestión y respeto de los recursos 
naturales.

En el año 2013, la Fundación Félix 
Rodríguez de la Fuente reconoce a 
Algamar como Experiencia Ejemplar.

En 2014, es seleccionada como una 
de las empresas protagonistas de la 
economía verde a nivel mundial.

En 2023 recibe el mayor 
reconocimiento a nivel nacional, 
y es galardonada con el Premio 
Alimentos de España a la Producción 
Ecológica.

PREMIO 
“EMPRENDEDORES 
LIDERAZGO E 
INNOVACIÓN”

PROTAGONISTAS 
DE LA ECONO-
MÍA VERDE

2009
20232014

2013








